STATUT
NARODNI SOUTEZ VIN
Velkopavlovicka vinarska podoblast

2012

1. Uvodni ustanoveni

Poslanim soutéZe je zvyseni odborné uUrovné a porovnani vin s plvodem ve Velkopavlovické
vinafské podoblasti. Cilem soutéZe je nominace vin z této podoblasti do Salonu vin — narodni
soutéZe vin CR dle plochy vinic v této podoblasti. Souté? je garantovdna Svazem vinaf( Ceské
republiky. Soutéz je oteviena pro vSsechny vyrobce.

2. Urceni soutéze

SoutéZ je oteviena pro vina vyrobena z hrozn( révy vinné, majicich plvod ve Velkopavlovické
vinarské podoblasti, kterd spliuji podminky tohoto statutu. Vyjimku tvofi jakostni Sumiva vina s.
0., ktera mohou mit plvod ve vinarské oblasti Morava, avSak dana Sarze smi byt pfihlasena pouze
jednou na jedné ze 4 soutézi v jednotlivych vinarskych podoblastech. Soutéz je oteviena vsem
vinlm, kterd jsou jednoznacné identifikovatelna (vyrobce, plivod, Cislo Sarze a dopliujici udaj o
zbytkovém cukru).

3. Poslani a cil soutéze

a) soutéZni porovnani a odborné zhodnoceni vin s pavodem ve Velkopavlovické vinarské
podoblasti,

b) podpora produkce a prodeje co nejkvalitnéjsich vin s plvodem z Velkopavlovické vinarské
podoblasti,

c) zprostiredkovani komunikace mezi producentem a spotrebitelem vina,

d) ucast konkrétniho vina v Narodni soutézi vin Velkopavlovické vinarské podoblasti, je
podminkou dalsi Ucasti stejného vina v prvnim a druhém kole Narodni soutéze vin.

4. Organizator soutéze

Souté7 je organizovana ob¢anskym sdruzenim Forum Moravium Velké Pavlovice, z Velkopavlovické
vinarské podoblasti pod garanci Svazu vinaru Ceské republiky.



5. Minimalni mnozstvi vina

Minimalni mnozZstvi vina u jednoho vzorku neni omezeno.

Minimalni mnozstvi vina v pripadé predpokladu dalsi Ucasti nasledném v dvoukolovém hodnoceni
Narodni soutéze vin.

Vino zemské, jakostni; vino Sumivé s.o.; VOC 7501
Vino s pfivlastkem — kabinetni vino 750 |
Vino s pfivlastkem - pozdni sbér 750 |
Vino s ptivlastkem — vybér z hrozn( 500 |
Vino s privlastkem — vybér specialni (z bobuli, z cibéb, likérové, ledové a 100 |
slamové vino)

Omezeni plati pouze v pfipadé, Ze prihlaSovatel / vyrobce predpoklada dalsi Géast v prvnim a
druhém kole Narodni soutéZe vin véetné pripadu splnéni nominace a prihlasovatel / vyrobce bude
chtit své vino do dalSich kol pfihl3sit.

Takovy prihlasovatel / vyrobce vina musi mit od pfihlaseného vzorku k dispozici vyse uvedena
minimalni mnozstvi.

6. Mnozstvi lahvi a poplatek

Soutézici vyda bezplatné 6 lahvi (o obsahu 0,75 I, 0,5 1), 6 lahvi (o obsahu 0,3751 a 0,2 I) do
vlastnictvi organizatora soutéze pro potreby senzorického posouzeni a nasledné prezentace vin na
vystavé. Poradatel si vyhrazuje pro potfeby prezentace dalSich 12 lahvi bezplatné u vitéze
kategorie a 24 lahvi u Sampiona. Poradatel ma pravo odkoupit od vystavovatele do mnozstvi 60 ks
lahvi pro Ucel vystavy za cenu 100,- K¢ bez DPH za jednu |dhev ocenénou jakoukoli medaili nebo
cenou.

Kazda ldhev musi byt soutéZicim oznacena tak, aby bylo moZno jednoznacné identifikovat
konkrétniho pfihlasovatele / vyrobce a konkrétni vino.

Prihlasovatel hradi soutézni poplatek ve vysi 200 K¢ za pfihlaseny vzorek.

7. Prihlaska

Ucastnik soutéze vyplini pFihlasku s Gdaji o vyrobci a o kazdém vzorku. Pfihlaska se vypliuje
elektronicky na webové adrese www.elwis.cz Pfihlaska musi obsahovat nejméné tyto udaje: jméno
a presna adresa prihlasovatele / vyrobce, kontaktni Gdaje, oznaceni odridy vina a/nebo kategorie
(zndmkova vina, sekt, specidlni vybér), rocniku, pfivlastku (pokud existuje), vinarské obce, popft.
trati, obsah zbytkového cukru a urceni cCisla a velikosti Sarze vina, ze které je vzorek predkladan.

Vina od prihlasovatell, ktefi neuvazuji o Ucasti v dalSich kolech soutéze, musi vyplnit alespon tyto
udaje: vyrobce, plivod, Cislo Sarze a doplnujici Udaj o zbytkovém cukru.

Prihlaska musi byt podana spolu se vzorky vin nebo zaslana nejpozdéji do 18. 5. 2012. Podepsana
prihlaska a vzorky vin se predavaji na kontaktni adresu: infocentrum@velke-pavlovice.cz


http://www.elwis.cz/

Jestlize stejny uUcastnik pfihlasi vice vin se stejnym oznadenim, musi byt jednotlivd vina vidy
oddélené vyrabéna a skladovana, a musi byt uvedeny jako rozdilné SarZe nebo musi prokazatelné
pochazet zrlaznych partii hroznl (rozdilné vinice na registraci, rozdilné ovéreni cukernatosti
hrozn().

Soucasti prihlasky je cast, kde vystavovatel potvrdi Zaddost pro pfipadnou ucéast v ndsledném
dvoukolovém hodnoceni Salonu vin — narodni sout&ze vin CR a to v pfipadé Gspéchu v této soutézi
Velkopavlovické vinarské podoblasti a musi na prihlasce deklarovat, Ze splfuje mnozZstevni limity
dané Salonem vin CR a déale deklarovat, 7e do okamziku odbéru vzorkd do Salonu vin — narodni
soutéze vin bude cela SarzZe vina nalahvovana.

Nespravné udaje na prihlasce vylucCuji pfislusné vino ze soutéZe. V pfipadé umysiného
nepravdivého uvedeni Udaji budou veskerd vina daného ucastnika vyloucena ze soutéze.
Organizator ma pravo na vylouceni vzorkd, které nesplnuji tento statut.

Vyplnénim a predanim prihlasky souhlasi pfihlaSovatel se zpracovdnim a publikaci udaji o vyrobci
a vinu v katalogu soutéze a odborném tisku.

8. Odbér vzorku

Odbér vzork( probiha ve dnech 16., 17. a 18. kvétna 2012 v TIC Velké Pavlovice, Hlavni 9., v dobé
od 8:00 do 11:00 hodin a od 12:00 do 16:00 hodin.

9. Termin a misto hodnoceni

Hodnoceni vin probéhne dne 25. 5. 2012 v sale Vinium a.s. Velké Pavlovice

10. Hodnotici komise

Cleny komise jmenuje organizator z Fad vinafd i odborné vefejnosti a to, pokud to situace umozni
z Velkopavlovické vinarské podoblasti. Nevhodné a neslusné chovani ¢i zjevna podnapilost
degustatora mize byt divodem k nepfipusténi k hodnoceni, popf. k vylouceni z hodnoceni.

Komise se skladaji nejméné z 5 ¢lend. Pripadné odchylky musi organizator soutéZe konzultovat
s garantem jmenovanym Svazem vinaru Ceské republiky.

Hodnoceni kazdé komise fidi predseda komise. Pfedseda i ¢lenové komise musi mit platné
senzorické zkousky SZPI nebo podle CSN ISO 8586-2, nebo degustatorské zkousky podle
evropskych norem ISO. Hodnoceni predsedy komise se zapocitava do celkového hodnoceni. Kazda
komise hodnoti v jednom dnu nejvyse 45 vzorkd.

11. Odborny vedouci hodnoceni a garant

Organizaci hodnoceni fidi odborny vedouci hodnoceni. Odbornym vedoucim hodnoceni mize byt
pouze CElovék, ktery Uspésné slozil degustatorskou zkousku ve smyslu povinnosti plynoucich ze
zakona ¢. 321/2004 Sb., a jeho provadéciho predpisu (vyhlaska ¢. 323/2004 Sb., ve znéni
pozdéjSich predpisl). Odborny vedouci ma zkuSenosti s organizaci ndrodnich, nebo mezinarodnich
soutézi vin. Na dodrzovani statutu a nestrannost pfi vyhodnocovani dohlizi garant jmenovany
Svazem vinaiG Ceské republiky. Odborny vedouci hodnoceni Fedi ve spolupraci s garantem také
pfipadné spory a nejasnosti vzniklé pfi hodnoceni.



12. Podminky hodnoceni

Podminky pro hodnoceni vin:

a)
b)

c)

d)

f)

g)

h)

j)

Mistnost svétld, dobre vétrana o teploté 18-22 °C, zajisténa proti vedlejsim vliviim
Kazdy degustator ma k dispozici samostatny degustacni stll chranény proti rusivym vliviim

Nalévani a poddvani vin musi probihat tak, aby degustator nemél moznost jakkoliv poznat
identitu predkladaného vzorku

Degustator ma k dispozici seznam predkladanych vzorkd s uvedenim evidencniho cisla
vzorku, ro¢niku a odridy nebo kategorie. Organizator zajisti znemoznéni identifikace
vzork( v pfipadé zndmkovych vin, cuvée apod.

Degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel O.l.V., nebo podobné nebrousené a
nepotisténé degustacni sklenice na stopce o objemu min. 20 cl.

Komise pracuje v dobé mezi 9.00 az 16.30 hod., pfestavky mezi hodnocenim urcuji vedouci
komisi. V pfipadé pottfeby je mozno vyuZit hodnoceni v odpolednich hodinach.

Poradi vzork( musi odpovidat pravidlim hodnoceni — vina jsou sefazena podle kategorie,
odrldy a ddle podle ro¢niku (sestupné) a podle obsahu zbytkového cukru (vzestupné)

Vina se podavaji v teplotach: bilé a rlizové vino 10 - 12 °C, ¢ervené vino 14 - 16 °C, Sumivé
vino6-8°C

Hodnoceni probiha na pocitacovém systému ELWIS Narodniho vinarského centra a
degustator podepise na konci hodnoceni vytistény zaznam svého hodnoceni.

Hodnotici listky jsou archivovany po dobu péti let a je zaruéena absolutni objektivita a
nestrannost zpracovani vysledk(l. V ptipadé podezieni na moiné nesrovnalosti pfi
vyhodnocovani je organizator schopen na vyzadani vedouciho hodnoceni, garanta, nebo
nékterého z predsedll komisi zpétné dohledat a zkontrolovat hodnotici listky kteréhokoliv
hodnotitele.

13. Hodnotici systém

Vina, kterd splnila vSechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovym systémem
mezinarodni unie enologu.

14. Kategorizace vin

A. Bila vina sucha a polosucha s obsahem zbytkového cukru do 12 g/I v¢. Prihlasena vina se fadi a
hodnoti podle odrtd dle zazitych degustacnich pravidel.

B. Bila vina polosladka v¢. bilych znamkovych vin s obsahem zbytkového cukru nad 12 g/l do 45
g/l ve.

C. Sladka vina (bila, ¢ervenad i riZzova) — s obsahem zbytkového cukru nad 45 g/I

D. RuazZova vina do obsahu zbytkového cukru do 45 g/l véetné (sucha, polosucha a polosladka)

Cervena vina - Pfihladena vina se fadi a hodnoti podle odrid dle zaZitych degustagnich
pravidel.

F. Jakostni Sumiva vina stanovené oblasti



15. Sampion a vitézové kategorii

Absolutni vitéz — ,Sampion”“ bude vybrdan z vitéz( kategorie A a E (se zbytkovym cukrem do 12 g/I
v€.) specidlni komisi, sestavenou z predsedd jednotlivych komisi. Kazdd komise, kterd bude
hodnotit vina kategorie A a E, nominuje nejlépe hodnocené vino kategorie A a E pro vybér vitéze a
Sampiona.

Vybér Sampiona bude v setech z kategorie A a E. Organizator pfipravi tabulku, kde budou vzorky
precisleny od 1 do xx. Hodnoti se sety kategorie A a E soucasné. Nejlépe hodnocena vina dostanou
body 1 — 5 (od nejlépe hodnoceného vina, které dostane 5 bodu), ostatni vina budou bez bodu.
Sampionem se stane vino s nejvy$$im poctem bodd, pfi rovnosti bod(i bude provedeno prosté
hlasovani, kdy predseda hodnotici komise pfi lichém poctu degustatord ma 1 hlas, pti sudém poctu
degustatord ma 2 hlasy. Vino s vy$§im poctem hlast se stane SAMPIONEM soutéZe popf. vitézem
kategorie.

Vitézové kategorii (mimo kategorii A a E) budou vybrdni na zakladé nejvy$siho bodového
hodnoceni. Pfi rovnosti bod( bude dalSim kritériem primér bez eliminace krajnich hodnot, popf.
median.

16. Medaile
U kaZzdé z kategorii dle bodu 14 bude vybran vitéz.

Ostatnim vinim bude udélena medaile, a to dle dosazenych bod(.
Zlata medaile: 86 bodU a vice

Stfibrna medaile: 84 — 85,99 bodu

Bronzova medaile: 82 — 83,99 bodu

Pocet vin ocenénych nékterou z medaili bude do vySe maximalné 30 % z jednotlivych kategorii.
V ptipadé nenaplnéni pravidla z predeslé véty bude ostatnim vinim do 30 % ze vSech pfihlasenych
vzork( udélen diplom. V pfipadé ohodnoceni vin s bodovym hodnocenim nad hranici bronzové
medaile budou medaile udéleny pouze do dosazeni 30 % medailovych vin.

17. Dalsi ocenéni

Cena za nejlepsi kolekci. Pro posouzeni se bere v Gvahu bodovy prdmér vsech vin od jednoho
prihlasovatele / vystavovatele. Tuto cenu muze obdrzZet prihlaSovatel / vystavovatel, ktery bude
mit v soutézi 5 a vice vzorkd.

18. Certifikat ocenéni

Jako certifikat ocenéni prislusného vina medaili bude pfrihlasovateli / vyrobci vydan diplom,
oznadujici ocenéni (Sampion, vitéz kategorie, zlatd, stfibrna a bronzova medaile).

19. Oznacovani vin

Soutézici miZe uvadét ocenéni titul ,Sampion”, ,zlatd medaile”, ,stfibrnd medaile” a ,bronzova
medaile”) na lahvi vina ze Sarze vina, ze které pochazi ocenény vzorek, ovSsem toto oznaceni je
omezeno stavem zasoby pfislusné Sarze uvedené na prihlasce. Musi se uvadét rok ocenéni a Sarze
ocenéného vina. Ocenéni se uvadi dle zavazné reprodukéni predlohy, kterou vlastni Svaz vinarQ
Ceské republiky. Tento také vyda pfislusny pocet ocenéni po uhrazeni skuteénych naklad( a



autorského poplatku. Poplatek bude rozdélen mezi organizatora v mikulovské podoblasti a Svaz
vinaiG Ceské republiky v poméru 1:1. Na Idhvi neni povoleno uvadét udaje, které pfimo nesouvisi

vvvvvv

soutézici” atd. Ocenéni na lahvi je moZno uvadét pouze u vin, ktera jsou zatfidéna.

Informace o uvedeném ocenéni na cenovych nabidkach, inzeratech, napojovych listcich,
ptibalnych materidlech, zahlavi dopist atd. v souvislosti s ocenénym vinem, se musi uvaddét vzdy
rok ocenéni a Sarze ocenéného vina. Mimoto je uvadéni cen v cenovych nabidkach a napojovych
listcich povoleno pouze pod udajem ocenéného vina (odrada, rocnik, privlastek).

20. Nominace do hodnoceni Salonu vin - Narodni soutéze vin CR

Do hodnoceni Salonu vin - Narodni soutéze vin CR m(Ze byt nominovano pouze a vyhradné vino
konkrétni Sarze, které se zucastnilo Narodni soutéze vin ve Velkopavlovické vinarské podoblasti a
dosahlo pozitivniho hodnoceni, coz je vtomto pripadé 78 bodl. Do hodnoceni Salonu vin -
Narodni soutéZe vin CR postupuji vina na zakladé poctu vzorkd v dané kategorii a procentech (75%
kategorie A a E) a (50% kategorie B, C, D a F). Nominovana mohou byt pouze vina, kterd spliuji
Statut Narodni soutéze vin.

Pro ucely nominace se prislusny pocet vin, ktery ma moznost Velkopavlovicka vinafska podoblast
vybere dle nasledujiciho klice.

e Predpoklad pozitivné hodnoceného vina; dosazeni min. 78 bodu.

e \Vylouceni vSech vin z nominace, jejichz prihlasovatel nedal souhlas s uéasti v Narodni
soutézi. Nasledna nominace max:

o 75% nejlépe hodnocenych vin v kategorii A, (bild 0 - 12 g/l zbytkového cukru);

o 50% nejlépe hodnocenych vin v kategorii B (12-45 g/l zbytkového);

o 50% nejlépe hodnocenych vin v kategorii C (nad 45 g/I cukru);

o 50% nejlépe hodnocena vina v kategorii D (rlzova vina a klarety);

o 75% vin nejlépe hodnocenych vin v kategorii E, (Cervena vina 0 - 45 g/l zbyt cukru);
o 50% nejlépe hodnocena vina v kategorii F (sekty s.0.);

V pripadé nedosaZzeni bodové hranice 78 bodd neni mozné takto ohodnocené vino nominovat a
celkovy pocet nominaci bude pripadné nizsi.

Pti rovnosti bodl nad dana procenta, bude dalSim kritériem pti vybéru a rovnosti bodl primér bez
eliminace krajnich hodnot, popt. median.



